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Jesli nie toast szampanem, to czym?

© Z Wiktorem Zastroznym, szefem Sopockiego Towarzystwa Winiarskiego Festus, znawca win,
autorem ksigzki ,,Degustacyjny stownik winiarski”, rozmawia Gabriela Pewifiska

Jeslinie szampan, to conasyl-
westra?

Mogtbym powiedziec jak epi-
kurejczyk: to, co sprawia mi
najwieksza przyjemnosc! Ale
gdyby ten grecki bon vivant
zyt dzisiaj, mysle, Ze wybratby
szampana lub inne, dobre ba-
belki. Jednak nie zdecydowat-
bym sie na tanie, gazowane
wino. O ile szampan general-
nie jest drogi, to jego alterna-
tywa mogg by¢ w przyzwoitej
cenie dobre francuskie
cremanty, hiszpanskie cava,
niemieckie sekty lub lekkie,
wtoskie Prosecco. Wiekszos¢
dobrych win musujacych wy-
twarza sie takze metoda
szampanska. Pamietajmy, ze
od wiekéw szampan jest sy-
nonimem $wiat, uroczystosci
iprestizu. W latach 70. XX
wieku szampan zaczeto poda-
wac jako aperitif, w formie to-
astu. Do tego czasu serwowa-
no go gtéwnie jako deser.

0d lat 90. rekomenduje sie go
do wszystkich positkow, z wy-
jatkiem czerwonego miesa.

Z pewnoscia jest to efekt pro-
mocji w kampaniach reklamo-
wych. W koncu jest to wielki
biznes, ktorego pozazdroscic¢
mogg producenci innych win.
Trudno sie dziwi¢, w2010 ro-
ku Srednia cena hektara win-
nicy w prestizowej Cote des
Blancs wynosita okoto 1500
000 euro. Producenci

z Szampanii zazdroSnie strze-
g4 tej nazwy. Panie pamietaja
zapewne perfumy
Champagne Yves Saint
Laurenta, ktore firma zmuszo-
na byta przemianowac

na Yvresse (ft. pijafistwo!). Na-
wet istniejaca od Sredniowie-
cza szwajcarska gmina o naz-
wie Champagne musiata zre-
zygnowac z tej nazwy - nawet
dla swoich win spokojnych.

A gdyby tak wznies¢ noworocz-
ny toast takim spokojnym, czyli
niemusujacym winem... Wypa-
da?

Nie jestem ortodoksyjny, uwa-
zam, Ze kazde dobre wino, ra-
czej biate z uwagi na toalety
pan, nadaje sie na toast. Tym
niemniej strzatu z butelki
Szampana na rozpoczecie no-
wego roku nie da sie zastapic¢
spokojnym winem. Pamietaj-
my, ze to dotyczy tylko tego
przypadku. Wystrzatowe

Produkowano
musztarde
zszampanem,
anawet paste
do butéw

» Wiktor Zastrézny: - Strzatu z butelki szampana na rozpoczecie

nowego roku nie da sie zastapic spokojnym winem

otwieranie butelki szampana
normalnie uchodzi za nieele-
ganckie. Nie ma zadnych argu-
mentow na to, ze toast nowo-
roczny (i nie tylko) wznosimy
kieliszkiem szampana (lub in-
nego wina musujacego), to jest
po prostu tradycja.

Tym, kt6rzy lubig dobre, biate
spokojne, czyli bez babelkow
'wina, polecam dobre Pinot
Grigio z Veneto, catkiem nowe,
znakomite biate wina z winni-
cy St.Cosme w dolinie Rodanu,
wyborne albarino Pazo de
Senorans z Galicji, piekne
Sauvignon blanc Whitehaven
z Nowej Zelandii, znane nam
od dawna Oro de Castilla

z Ruedy oraz wiele innych.
goroku, dobrze bytoby, by wino,
ktérymgo przywi iato
kas mita, ciekawa historie...
Wiekszo$¢ domow szampan-
skich ma swojg bogata, czesto
intrygujaca historie, ale to ma-
terial na inny artykut. Oprocz
innych wielkich marek szam-
pana polecatbym szampany
Drappier, ktore posiadaja naj-
nizsza ze wszystkich ilos¢ siar-
czyn6w. Piwnice Drappier na-
leza do najstarszych i najbar-
dziej rozbudowanych w Euro-
pie oraz niezniszczonych pod-
czas obu wojen Swiatowych.
Gosciem Drappiera bywat cze-
sto Charles de Gaulle, ktory
miat niedaleko swojg rezyden-
cje. Jest tez cata gama hiszpan-

skich win musujacych
znanych jako cava,

z piwnic Codorni

w Sant Sadurni

d’Anoia w Katalonii.

Codornit jest naj-

wiekszym na Swie-

cie producentem

win musujacych

(okoto 60 mIn bute-
lekrocznie). Sg

wsr6d nich tansze

Delapierre, wytraw-
neistodsze Semi Sec.
Wymagajacym klientom
polecam znakomite, wy-
tworne Cava Raimat Brut
Nature (Chardonnay i Pinot
noir). Wina musujgce w obec-
nej postaci znamy mniej wiecej
od czasow benedyktynskiego
mnicha Dom Perignona z opa-
ctwa Hautvillers w Szampanii.
Sam szampan o nazwie Dom
Perignon produkuje sie dopie-
o od 1921 roku, zawsze
rocznikowy, zawsze bedacy
mieszanka Chardonnay i Pinot
noir z najlepszych, najbardziej
nastonecznionych czesci win-
nic.

Zytw czasach dtugiego pano-
wania Ludwika XIV - Kréla
Storice, budowniczego Wersa-
lu, najwigkszego kréla w histo-
rii Francji, wladcy absolutne-
go, ktéry zwykl mawiaé ,,I’Etat
c’est moi” (Pafistwo toja). Inte-
resujace, ze obaj zmarli w tym
samym roku - 1715.

FOT. TOMASZ BOET

Pierwsze wina musujace pow-
staty jednak ponad 100 lat
wczesSniej, w opactwie Saint-
Hilaire, niedaleko Carcassonne
w Langwedocji. Wytwarzano
je bardziej prymitywna meto-
da, zwang dzisiaj wiejska, a wi-
nabyly najczesciej ,,zachmu-
rzone”, nie tak klarowne jak te
wytwarzane metodg szampan-
ska.

Wersje bardzo rzadkiego, r6Zo-
wego Dom Perignona produ-
kuje sie dopiero od 1959 roku,
w tymze roku wyprodukowa-
1o go tylko 306 butelek. Nigdy
nie znalazt sie w zwyklej sprze-
dazy. Butelka tego legendarne-
go Dom Perignon Rosé Vintage
1959 na aukcji w Nowym Jorku
osiggneta cene blisko 85 tysie-
cy dolaréw. W 1971 1. z wielkg
pOmpa Serwowano go

w Persepolis, podczas uroczy-
stoSci celebrowanej przez iran-
skiego szacha

Mohammeda Reze

Pahlavi, uSwietniajacej

2500 rocznice

powstania per-

skiej monarchii oraz jej zatozy-
ciela, jednego z najwiekszych
wiadcow starozytnego Swiata,
krola Cyrusa I Wielkiego.

W kwietniu 2010 r., w jednym
z topowych hoteli londyni-
skich, wylicytowano Dom
Perignon Rosé Gold (6-litrowy)
za kwote 35 tysiecy funtow.
Wraz z ,,napiwkiem” i dodat-
kowymi optatami koszt butelki
wyni6st okoto 50 tysiecy fun-
tow, czyli ponad 1500 funtow
za kieliszek!

Ktosie skusit?

Podobno rosyjski miliarder.

pana.

Warto wspomniec, ze szam-
pana uzywano w réznych ce-
lach, nie tylko do picia. Produ-

kowano musztarde z szampa-
nem, a nawet paste do butow.
Najbardziej spektakularne za-
stosowanie to kapiel w szam-
panie! Podobno kapata sie

w nim Sarah Bernhardt. P6z-
niej, wedtug prasy, kaprys taki
miata Marilyn Monroe, pole-
cajac wypetnic 350 butelkami
markowego szampana wanne
do porannej kapieli.

Te wszystkie .szampany" sprze-
dawane w supermarketach

w dobrej cenie. Czy wsréd nich

Znalezccos

go?
W supermarketach tez mozna
znalez¢ przyzwoite wina mu-
sujace, ale tych za kilka czy
kilkanascie ztotych nie pole-
cam na $wigteczny stot.
Szampan..prawdziwy”, o kto-
rymmozemy tylko pomarzyg...
Powszechnie nazwy szampan
uzywa sie jako ogdlne okresle-
nie wina musujacego, cho-
ciaz zgodnie

Z prawem
termin ten
zarezerwowany jest
wytacznie dla win
musujacych pochodzg-
cych z Szampanii.
Gwaltowny rozwoj pro-
dukcji szampana nastapit
dopiero w XIX wieku, po-
czawszy od regionalnej pro-
dukgji 300 tysiecy butelek
w roku 1800 do 20 milionéw
butelek w 1850 roku. W 2013
roku produkcja wynosita juz
305 milionow butelek o war-
tosci 4,4 mld euro. W lipcu te-

goz roku globalne zasoby
szampana wynosity okoto 1,4
miliarda butelek, czyli nieco
wiecej niz produkcja szampa-
naz 4 lat. W XIX w. szampany
byly na ogot stodkie. Wytraw-
ne zapoczatkowat dom szam-
panski Perrier-Jouét, ekspor-
tujac je do Wielkiej Brytanii.
Notabene w 2009 roku,
w Epernay otwarto jedng z 3
butelek tej marki z 1825 roku!
Szampan ten uznany zostat
przez Guinnessa za najstarszy
na Swiecie. Powstat zanim
Wictoria zostata krolowa i 10
lat po bitwie pod Waterloo. Je-
den z uczestnikéw degustacji
okreslit jg jako degustacje hi-
storii w butelce. Oczywiscie,
wino nie miato juz gazu, byto
mocno utlenione, zblizone
do sherry, chociaz wyczuwal-
ne byly w nim nuty trufli, kar-
melu i grzybéw. Szefowa de-
partamentu win w Sotheby’s -
Serena Sutcliffe dopatrzyta sie
w nim smaku fig, a nawet wy-
czuta ,,lekki nos morza”! Nale-
7y przypuszczac, ze pito go
bardziej z ciekawosci niz dla
przyjemnosci. Dwie ostatnie
butelki zostawiono dla na-
stepnej generacji degustato-
TOW.
Polska oszalata na punkcie cy-
dru. Tez babelki. Wypada przy-
witac rok dobrym francuskim
cydrem, jesli przysztoby komus
cos takiego do glowy?
Cydr lubie do francuskich na-
lesnikow, ale jesli ktos ma
ochote wita¢ nim nowy rok,
nic nie stoi na przeszkodzie.
Znany jest juz od czaséw an-
tycznych. Dobry cydr z Nor-
mandii czy Bretanii wymaga
do produkcji kilku rodzajow
jabtek i nie s3 to jabtka prze-
znaczone do zwyklego spozy-
cia. Niestety, najlepsze pol-
skie jabtka, ktore nada-
watyby sie na cydr, zo-
staly zastagpione ame-
rykanskimi jabtkami
deserowymi. Stad nasz
cydr, poza tym, Ze jest
7 jabtek, niewiele
przypomina orygi-
nat. Nie kazdy
cydr maba-
belki!
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