OPINIA O WINACH FRANCUSKICH (WTYM BORDOSKICH)
ZACZELA KSZTALTOWACSIE JUZ W WIEKU XVII.

10 DZIWO, W WIELU SRODOWISKACH DO DZIS
NIEULEGtA ZASADNICZEJ ZMIANIE.
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Pi¢tno kwasnego, niezbyt dobrego wina francuskiego
pokutuje do dzis. Skad to si¢ wzig¢to ? Otéz do po-
czatku wieku XIX wino do Polski docierato z Francji
gléwnie poprzez Holandig, najwickszego kupca i po-
$rednika w handlu winami francuskimi tamtych cza-
s6éw. Niestety, Francuzi nie za bardzo rozumieli nasz
sarmacki gust oparty na stodkich miodach i tokajach.
Stad do Polski zasadniczo nie wysylano dobrych win,
poniewaz w mniemaniu Francuzéw, Polacy nie potra-
fili doceni¢ ich waloréw smakowych, chociaz w owym
czasie gléwnie produkowali zwyczajne wina stotowe,
jasne, lekkie, delikatne, podatne na psucie, bedace naj-
czg$ciej mieszanka win czerwonych i bialych, czyli tym
co okredlano jako clairet (zreszta takie preferowali).
Wina te staly jakby w opozycji do vin noir (czarnych
win) z glebi ladu - z Cahors, Gaillac czy Bergerac, win
mocno taninowych. Byly to wi¢c wina zupelnie nie
nadajace si¢ do dlugiego transportu na pétnoc Eu-
ropy. Te dosy¢ pospolite, niskiej jakosci wina ledwo
mozna bylo przechowywac z roku na rok. Zmyslni ho-
lenderscy handlarze winem wymyslili wiec brandewijn
czyli nasza poczciwg wypalanke (winiak), destylowang
z wina, stuzacq m.in. do wzmacniania stabego wina.

Niezbyt pochlebna opinia o winach francuskich
utrwalila sig, niestety, dzi¢ki rozbudowanej sieci po-
§rednictwa, ale tez szynkarzom, ktérzy bywalo, ze
doprawiali je mlekiem, jajami, siarka, licznymi przy-
prawami, gaszonym wapnem, miodem, sola a nawet
olowiem. Czysta trucizna! Ponadto rozcieficzano je
woda lub mieszano lepsze wina z gorszymi. Dzisiaj na-
wet te najpospolitsze z marketu wydawatyby si¢ zna-
komitymi. Nie dziwi wigc fakt, Ze szynkarze w Polsce
musieli sklada¢ specjalne przysicgi (przysiegali Panu
Bogu!), Ze nie beda win mieszad, polepsza¢ ich smaku
za pomoca przypraw, zastepowac win drogich tanimi,
zmienia¢ nazwy wina itd. Ciekawe, Ze takie przysicgi
pojawily si¢ juz w XIV wieku. Mimo kontroli, znako-
wania beczek i réznych zabezpieczeni oszustwa byly
bardzo czeste. Tak wigc wino zwane , francuskim”
po tych wszystkich operacjach moglo mie¢ juz nie-
wiele wspélnego z pierwowzorem. To moglo spra-
wié, ze nasi dziadowie nie potrafili doceni¢ dobrych
win francuskich, bo mozna zalozy¢, Ze ich nie bylo.

W owym czasie falszowanie win (lub lepiej, popra-
wianie win, jak woleli sprawcy tego procederu),
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szczegdlnie francuskich, nie bylo czym$ niezwyklym.
Wtedy te lekkie, bardzo niestabilne wina przed do-
tarciem do klienta w Polsce mogly si¢ zwyczajnie
zepsué. Od Sredniowiecza do wieku XVII ceniono
sobie wlasnie wina lekkie, fagodne, o niskiej zawar-
tosci alkoholu, zaréwno biale jak i jasno czerwone.
Z koniecznosci byly to wigc wina bardzo nietrwale,
czgsto zamienialy si¢ w mniej intratny ocet winny.

Drzis wina o tej nazwie produkuje si¢ w Premieres
Cotes de Bordeaux jako AOC Bordeaux Clairet, cho-
ciaz o nieco odmiennych cechach i glebszym, r6zo-
wym kolorze. Pamictajmy, ze claret (dzi§ czerwone
Bordeaux) mial w Anglii, ze wzgledéw historycznych,
duzo dluzsza tradycje niz Polska. Nie dziwmy si¢ za-
tem, ze znajacy nasze gusta i preferencje producenci
zalewajq dzi§ nasz rynek poslednim, czesto pétwy-
trawnym winem. Czyniono to juz i w wieku XIX.

Zwr6émy takze uwage, ze w tych czasach wina we-
drowaly do nas jako wina ,,francuskie”, a nie pod
nazwa winnicy, ktéra je wyprodukowata. Nawet na
rynku angielskim wino bordoskie z nazwa winnicy
ukazalo si¢ dopiero w 1663 roku! Byl to Ho Bryan,
czyli dzisiejszy Haut-Brion z Graves (dzisiaj w grani-

MIS EN BOUTEILLE A

HATEAU

) 2 i
CHATEAU LAFITE ROTHSCHILD

J

1Byt
1990 1ohvry
TE &t
PROQUCE PAUILLAC / ol
DEPOSE ‘SOCIETE CIVILE OU CHATEAU EARTE ROTHSCHILD. PROPRIETANE A PAUILLAC (GIRONDE) FRANCE L9041

31



32

cach wielkiego Bordeaux), z winnicy zalozonej jesz-
cze w wieku XVI przez Arnaud de Pontac. Bylo to
pierwsze, ,,szczegolne” wino, inne od dotychczaso-
wych, mocniejsze, o silnym charakterze, glebokim,
czerwonym kolorze, tworzone z winogron z winnicy
o ograniczonej wydajnosci z hektara, pierwsze wino
w nowym stylu. Pierwszy New French Claret! Ponad-
to Pontac zaczal odrzucaé splesniale grona, stabsze
beczki wina, uzywaé lekkiego tloczenia winogron,
nowych beczek, by jego wino bylo bardziej krzepkie,
gestsze, mialo wigcej koloru i charakteru. Wszystkie
te techniki staly si¢ standardem dopiero dwa wie-
ki pozniej! Sprzedawane wina i w Anglii i w Polsce

MIS EN BOUTEILLE AU CHA

okreslane byly zwyczajnie jako ,,pontac”. Zwréémy
uwage rowniez na to, ze Haut-Brion z Graves zna-
ne bylo na dlugo przed wielkimi Chateau z Médoc.
Juz w XVII wieku butelka tego wina kosztowata
dwukrotnie wigcej niz kazde inne wino bordoskie.

Nadszedl czas, gdy nazwisko producenta zacze-
lo gwarantowa¢ jako$¢ wina, a jesli nie jako$¢, to
przynajmniej umozliwialo ustalenie jego produ-
centa. Dzi§ to chiteau , domaine, quinta czy bode-
ga, w ,zasadzie”, winna gwarantowac jako$¢ za-
warto$ci butelki. Pisz¢ w zasadzie, bo to tez nie
musi by¢ jeszcze wyznacznikiem jakosci wina.

Wréémy jeszeze jednak do zmieniajacego si¢ na prze-
strzeni wiek6w okreslenia wina francuskiego, od lek-
kich, fatwo psujacych sie, o niskiej zawartosci alkoho-
lu, do obecnych ciemno czerwonych, aromatycznych
win z Médoc, Pomerol czy St-Emilion. Wina bordo-
skie sq dzi§ najbardziej popularnymi i rozpoznawalny-
mi winami na §wiecie (no, moze poza szampanami),
ze wzgledu na unikalny smak, charakter i styl.

Co jest w nim tak unikalnego ? Fakt, Ze na 120 tysia-

cach hektaréw mamy blisko 8000 producentéw i po-
nad 10 tysiccy réznych win w tym regionie, utrudnia
jednoznaczne okreslenie jego smaku. Inny jest smak
wina miodego, inny wina starszego czy starego. Nie
zapominajmy, ze wina bordoskie nie sa winami od-
mianowymi lecz assemblage’ami. Inny jest smak wina
zdominowanego przez Cabernet Sauvignon, inny
przez Merlota, nie wspominajac juz o winach bia-
lych i likierowych. Do tego dochodzi zréznicowanie
zwigzane z tzw. terroir oraz zlozony proces elévage
(zespot wszystkich procedur winiarskich od zakon-
czenia fermentacji alkoholowej i jablkowo-mlekowej,
po zabutelkowanie wina, m.in. stabilizacja, dojrzewa-
nie , starzenie...). W regionie Bordeaux mamy az 57
apelacji. Wigkszos¢ z nas na pewno skojarzy Borde-
aux z winami z Sauternes, Graves, Margaux, Médoc,
Pauillac, Saint-Julien, Saint-Estéphe, Pessac-Léognan,
Pomerol czy St-Emilion. Z pozostalymi moze by¢ juz
klopot, chociaz nawet te mniej prestizowe apelacje
bordoskie majq zwykle co najmniej kilkadziesiat lat.

Podstawowymi odmianami uprawianymi w Bor-
deaux sg Cabernet-Sauvignon, Merlot, Cabernet
Franc, Carmencére, Petit Verdot , rzadziej Malbec
- wéréd czerwonych i Sauvignon Blanc, Sémillon
oraz Muscadelle - wérod biatych.

Assemblage rézni zasadniczo wina bordoskie od
innych, szczegolnie tych spoza Francji. Czym jest as-
semblage ? To nie jest zwykly kupaz, ale mieszanie win
z kilku odmian tego samego pochodzenia i tej samej
klasy (w odréznieniu od kupazu), w celu osiagniecia
poszukiwanej charakterystyki. W najlepszych winach
wylacza si¢ nawet niektére gorsze kadzie win bazo-
wych. Taka mieszanka zwykle podkresla najlepsze
cechy odmian wchodzacych w jej skfad i powinna da¢
wino lepsze niz jej pojedyncze sktadowe. Juz podczas
winobrania wszystkie parcele o szczegdlnych cechach
traktowane sa oddzielnie. Moszcz z nich fermentuje
takze w oddzielnych kadziach. Dlaczego? Niezaleznie
od warunkéw klimatycznych winnicy przyszle wino
zalezy takze od wieku winorodli, ekspozycji stonecz-
nej oraz gleby. Z tych r6znych kadzi z winem maitre
des chais, czy wladciciel, twotzy wino.

Znajac profil kazdej kadzi oraz charakterystycz-
ne wlasciwos$ci poprzednich rocznikow stara sig
stworzy¢ mozliwie perfekcyjne wino. Wiasci-
woséci poprzednich rocznikéw zna dlatego, ze
zawsze ma do dyspozycji co najmniej kilka skrzy-
nek wielu rocznikéw dla celéw degustacyjnych,
ma wiedz¢, do$wiadczenie oraz umiejgtnos$c
przewidywania ewolucji wina...

Wina z odmian o réznych wlasciwosciach, z naj-
lepszych kadzi, tworza tzw. pierwsze wino dane-
go chateau. Z pozostalych po selekeji kadzi i tych
z mlodszych winoroéli, zwykle tworzy si¢ drugie a
nawet trzecie wina, o odrebnych etykietach. Mé6-
wiac jezykiem technicznym, assemblage jest swo-
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istym, unikalnym know-how konkretnej winnicy.
Moéwiac o smaku win bordoskich, kluczowym be-
dzie ich podzial na tzw. Lewy i Prawy brzeg. Na
obu brzegach Zyrondy powstaja odmienne styli-
stycznie wina, inne sa zasady klasyfikacji winnic.
7 reguly na Lewym brzegu dominuje Cabernet sau-
vignon (gleby zwirowe)na prawym Merlot. Wigk-
sz0§¢ ludzi, moéwiac o smaku czerwonego wina
bordoskiego, kojarzy go przede wszystkim z apela-
cjami medokanskimi (czyli winami z Lewego brzegu).

W miodosci wina bordoskie majg gi¢boki kolor,
od ciemnego rubinu po prawie czarny. Najlep-
sze biafe, wytrawne wina bordoskie powstaja w
Pessac-Leognan (takze sporo win czerwonych)
oraz Sauternes, gdzie wedlug opinii koneserow,
powstaja najlepsze wina likierowe na $wiecie.

Wigkszo$¢ wielkich win potrzebuje czasu, by dojrzeé.
Mimo, Ze taniny sa obecne w kazdym winie, w mtodym
winie bordoskim sa szczegdlnie wyczuwalne. Nadmiar
niezbyt dojrzalych tanin sprawia, ze wino powoduje
nieprzyjemna sucho$¢ w ustach i ostro$¢. Duzisiaj jest
moda na soczyste wina owocowe, stad potrzebna doj-
rzalo$¢ fizjologiczna gron, a nie technologiczna, okre-
§lona i poszukiwana przez winiarza. Wybiera si¢ wigc
owoce najbardziej dojrzate, o wigkszej stodkosci, by
uzyska¢ w miar¢ mozno$ci wino migkkie, jedwabiste
i eleganckie na podniebieniu w stosunkowo krétkim
czasie. Taniny dodaja winu struktury, pozwalaja winu
dobrze si¢ starze¢ oraz z czasem rozwijaja w nim do-
datkowe warstwy zlozonosci. Taniny ze skorek, pe-
stek i fodyg sq rézne. Najbardziej delikatne to te ze
skorek owocow, zas z nasion i szypulek sa ostrzejsze,
batdziej surowe. Wplyw na jako$¢ tanin ma zasadni-
cze znaczenie w dzisiejszym winiarstwie. Stad réwniez
uzywanie beczek nowych i starych, o réznych cechach
naturalnych (francuski dab, amerykanski, stowenski
itd.). Winiarz ma pewien wplyw na ekstrakcje tanin z
owocow, stosujac dhuzszy lub krotszy okres maceracii
na zimno, regulujac temperature procesu fermentacji,
czas starzenia, sortowanie winogron, mikrooksydacje,
dobierajac odpowiednie kadzie fermentacyjne itp. Po-
niewaz nie kazdy rok pozwala na uzyskanie fizjolo-
gicznej dojrzalosci poszczegdlnych odmian winorosli.
Zawsze trzeba bra¢ pod uwage kwasowo$¢ win bordo-
skich. Wina zdominowane przez Cabernet sauvignon
sa z natury bardziej kwaskowe, maja nizsze PH oraz
zawarto$¢ cukru w poréwnaniu z Merlotem. Kwaso-
wos¢ w winie jest niezbedna, sprawia, ze wino wyda-
je si¢ §wieze, orzezwiajace na podniebieniu, za$ zbyt
wysoka czyni je ostrym i cierpkim, o smaku bardziej
czerwonych owocéw niz ciemnych. Tak wicc kupaz
czy assemblage byl i jest istotnym czynnikiem pozwa-
lajacym na uzyskanie chocby w miar¢ przyzwoitego
wina. Dzisiaj z uwagi na duzy postep technologiczny
latwiej jest zrobi¢ dobre wino nawet w niesprzyjaja-
cych latach. Dostatecznie wysoka zawartos¢ cukru w
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gronach §wiadczy o ich dojrzalosci, co w warunkach
bordoskich nie zawsze jest mozliwe do osiagniecia.
Oczywiscie ma to wplyw na poziom alkoholu, kt6-
ry r6zni si¢ w zaleznosci od rocznika. W chlodnych
latach poziom alkoholu jest nizszy, szczegélnie w
Médoc zdominowanym przez Cabernet sauvignon .
Poziom cukru resztkowego po fermentacji, w przy-
padku win czerwonych, zwykle wynosi 1-2 graméw
na litr. Sq to wigc wina zdecydowanie wytrawne.

Charakter win z tzw. Lewego brzegu?

Poczatkowo silny owocowy smak i aromat wina
zmienia si¢ podczas dojrzewania w butelce, tworza si¢
smaki i aromaty wtérne oraz trzeciorzedne, okresla-
ne takze jako bukiet wina. Beda to intrygujace nuty
tytoniowe, zapach trufli, cygar, dymu, smoly, skéry,
przypraw, sci6tki lesnej, mokrej ziemi i lisci. Z czasem
smak czerwonych owocéw zaczyna przypominaé
czarna wisnig, zmienia si¢ tekstura wina, poczatkowo
ostre, surowe taniny staja si¢ bardziej mickkie. Dojrza-
le bordeaux staje si¢ bardziej eleganckie, jedwabiste,
a te najlepsze sa wrecz aksamitne na podniebieniu.
Wigkszo$¢ win bordoskich produkuje si¢ by cieszy¢
si¢ nimi w mlodosci, ale te najlepsze musza osiagnaé
wlasciwa im dojrzatosé. ,,\Whasciwa” dojrzalosé jest
zmienna, zalezy od chateau i rocznika. W lZzejszych
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latach mozna si¢ nim delektowac juz po kilku latach,
w najlepszych po 10-20 latach. Najlepsze grand crus
czesto osiagaja swoja dojrzatosé dopiero po 30 latach i
wiccej. OczywiScie nie ma potrzeby czekac az tak dlu-
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go. Jesli lubimy smak win mlodszych, bardziej owoco-
wych, mozemy je zdegustowac wezesniej. Jest jednak
wielu amatoréw preferujacych wina dobrze rozwinie-
te, o ich specyficznych cechach trzeciorzednych. Smak
Lewego brzegu ma zapach i smak czarnej porzecz-
ki, czarnych jagdd, czeremchy, czarnej wisni, wanilii,
kawy lukrecji i przypraw. Dobre wina sa skoncentro-
wane, mocne, jedrne, taninowe oraz trwale, ale niedo-
statecznie zréwnowazone i dosy¢ surowe w mtodosci.

Wina z Prawego brzegu sa nieco odmienne z uwagi na
przewage Merlota i Cabernet Franc. Smak i zapach
mtodego wina zdominowany przez te odmiany okre-
§la nam lukrecja, czarna wisnia, jezyna, czarna jago-
da, czekolada, wanilia, kwiaty, sliwki, przyprawy, dym,
dzem... Dominujacy Merlot ma nizsza kwasowos$¢ niz
Cabernet sauvignon, dlatego wina stamtad odczuwa-
my jako bogatsze, bardziej migkkie, okragle, najlepsze
wrecz jedwabiste a nawet deka-
denckie. Smak i tekstura win z Po-
merol i Saint Emilion zmienia si¢
z wiekiem osiagajac nowy poziom

WIELKA | ZNANA

$wiezo Scigte kwiaty. Najlepsze sa bogate, glebokie,
intensywne i zlozone, zmystowe, stodkie, spiete do-
bra kwasowoscia, ktora czyni je mimo stodkosci §wie-
zymi, rzeskimi. Tekstura stodkich win bordoskich jest
aksamitna, okragla i bogata. Sauternes sa pyszne gdy
mlode, z odurzajacq mieszanka stodkich, tropikalnych
owocdw, miodu, skoncentrowanych zéltych owocdw,
moreli. Z wiekiem nabieraja ciemniejszej barwy, od
z0ltej po pomaraficzowo-zlota, miedziana a nawet
karmelowa. Z czasem traca swoj pierwotny bukiet i
zaczyna pojawiaé si¢ zapach karmelu, toffi, przypraw
a nawet orzechow i czekolady. W najlepszych roczni-
kach pojawi¢ si¢ moga nuty pomarariczy i czekolady.
Najlepsze roczniki Chateau d’Yquem mozna przecho-
wywaé nawet sto lat.

Jako calos¢ region bordoski produkuje, przynaj-
mniej formalnie, tylko wina o statusie AOC (AOP).
Ocena win w tak wielkim regionie (57 apelacji i 10
tysiecy winnic - blisko ¥4 win fran-
cuskich) jest trudna do ogarnigcia.
Wielka i znana ,,arystokratyczna”
klasyfikacja win z Médoc i Sau-

zlozonosci. W winach zaczyna po- »ARYSTOKRATYCZNA” ternes z 1855 roku, poza jednym
jawia¢ sie aromat trufli, §wiezych KLASYFIKACJA WIN wryjatkiem, nie ulegla zmianie od

zi6l, przypraw, kwiatéw a nawet
§lady tytoniu, miety, ziemi i $cidtki
lesnej. Najlepsze wina z Pomerol
i Saint-Emilion, dzigki swej zmy-
stowej teksturze wyczuwalnej na
podniebieniu, naleza do najbar-
dziej hedonistycznych win $wia-
ta. Preferowanie dojrzatych win
bordoskich jest kwestia naszego
smaku i upodoban. Jesli kto§ lubi
wina mlode, miesiste, z cialem,
dobrze zbudowane, wypelniajace
usta, tluste, bogate, pelne owocu,
pozbawione szorstkosci wybierze
Prawy brzeg. Nie musi to by¢ wino z Pomerol czy Sa-
int Emilion, ale takze jedna z apelacji bedaca ich sate-
litami. Mlode wina z tych apelacji tez zdominowane sa
przez Merlot, a ceny sa realnie nizsze. Generalnie wina
z Prawego brzegu majq mniejszy potencjal starzenia.

Biale, wytrawne wina bordoskie zapewniaja cala
feeric smakow i aromatéw wlaczajac to $wieze cy-
tryny, cytrusowe skorki, kwiaty, przyprawy, miod,
pomararicze, masto i wanili¢. Znajdziemy w nich
takze nuty zi6l, wosku pszczelego i §wiezo Scigtej
trawy. Te najlepsze sa bogate, glebokie, skoncen-
trowane i mocne. Moga by¢ od$wiezajace i z pew-
na mineralnodcia. Z wickiem rozwijaja si¢ w nich
ztozone nuty miodowe, kwiatowe, cytrusowe. Naj-
lepsze wytrawne pochodza z Pessac-Leognan.

Stodkie wina bordoskie (m.in. Sauternes i Bar-
sac), to caly zestaw smakéw i zapachéw, od dojrzatych
owocow tropikalnych (ananas, nektarynki, cytryny, po-
marancze) po grillowane orzechy, wanili¢, przyprawy,

Z GRAVES).

Z MEDOC | SAUTERNES
Z 1855 ROKU, POZA
JEDNYM WYJATKIEM,
NIE ULEGLA ZMIANIE
OD OKOLO 160 LAT!
BYtO TAM TYLKO 61
WIELKICH CHATEAU
(tACZNIE Z HAUT-BRION

okoto 160 lat! Bylo tam tylko 61
wielkich Chateau (lacznie z Haut-
Brion z Graves). Powstala na
prosbe Napoleona III w zwiazku
z Wystawg Swiatowg w Paryzu
w 1855 roku. Bordoscy courtiers
(zaprzysigzeni posrednicy win-
ni) stworzyli liste najlepszych, w
ich mniemaniu, win bordoskich,
oparta gléwnie o dwcezesne ceny
win. Szczesliwie, jak si¢ okazalo,
jako$¢ poszta za cena. Pamietajmy,
ze klasyfikacja ta powstala w cza-
sie, kiedy AOC jeszcze nie istnia-
ly. Nie istniala takze nowoczesna enologiczna wiedza
techniczna i naukowa. O ile Premiers crus classés do
dzi§ utrzymaly wysoki poziom, to pozostale 2,341 5
cru nie odpowiadajq czesto standardom dawniej im
przypisanym. Bywa, ze ich klasa jest podobna, a na-
wet niektére z nich moglyby zamieni¢ si¢ miejscami.

Taka klasyfikacja jest gdzie indziej nie spotykana
(oprocz Prowansji), poniewaz wtedy faktycznie skla-
syfikowano producenta (konkretne chateau), a nie
winnice, czyli ziemig, na ktérej rosnie winorosl. Para-
doks polega na tym, ze poza drobnymi korektami kla-
syfikacja ta przetrwala do dzi§ w niezmienionej for-
mie, chociaz w tym czasie zmienial si¢ stan posiadania
chiteau , jedne winnice sprzedawano, inne kupowano,
rozszetrzano, zmieniali si¢ rowniez wlasciciele, a co za
tym idzie, zmieniala si¢ jakos¢ win. Klasyfikacja ta jest
jednak niezwykle skutecznym narzedziem marketin-
gu, totez glosy skarzace si¢ na jej niemiarodajnosé nie
sq zbyt silne.
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Kolejne bordoskie klasyfikacje wzorowaly si¢ wla-
$nie na niej. W 1953 roku sklasyfikowano Graves; w
1955 — Saint-Emilion. Jedynym stynnym niesklasyfi-
kowanym regionem pozostaje nadal Pomerol, co nie
przeszkadza, ze Pétrus nalezy do najdrozszych win
bordoskich, najbardziej ubdstwianych, a z uwagi na
horrendalng ceng, raczej czysto platonicznie. Klasy-
fikacje regionéw prawobrzeznych poddawane sa cy-
klicznym rewizjom, ktére skadinad odbywaja si¢ w
atmosferze ki6tni i skandalu. Dlatego medokarnscy
winiarze sq zdania, ze lepiej raz ustanowionej hierar-
chii nie ruszac.

Oprécz wyzej wymienionych istnieje Crus bour-
geois, klasyfikacja o niezbyt jasnym statusie (247
Chateaux z Médoc) oraz Crus Artisans - 44 win-
nice, czgsto ponizej 5 ha, o tacznej powierzchni
340 ha.

Istnicje takze pewna ilo§¢ Chateaux, ktére nie figu-
ruja w zadnej klasyfikacji, a zastuguja na miano wiel-
kich win. Wsréd nich sa m.in. wina z Pomerol (Petrus,
Clos I’Eglise, Chateau la Conscillante, Chateau I’Evan-
gile, Chateau Lafleur, Le Pin, Chateau Trotanoy) oraz
wiele tzw. drugich win, nieco mniej kosztownych, ale
nie ustepujacych wielu winom wysoko klasyfikowa-
nych, w tym Chapelle d’Ausone (Chateau Ausone), La
Croix de Beaucaillou (Chiteau Ducru-Beaucaillou),
Bahans Haut-Brion (Chateau Haut-Brion), Les Forts

de Latour (Chateau Latour), Clos du Marquis (Chate-
au Léoville Las Cases), L. de la Louviere (Chateau
La Louviere), Angélique de Monbousquet (Chateau
Monbousquet)

Wsréd innych niesklasyfikowanych sa takie znane
wina, jak cho¢by Chateau Bellevue Mondotte (Sain-
t-Emilion), Chateau Gloria (Saint-Julien), Chateau
Sociando-Mallet  (Haut-Médoc),Chateau Raymond
Lafon (Sauternes) czy Chateau Poujaux (Moulis).

Nie mam zadnych watpliwosci, Ze najlepsze wina
bordoskie naleza do prawdziwej elity win. Sa niepordw-
nywalne z innymi, nawet jesli w Nowym $wiecie usitu-
je si¢ robi¢ assemblage typu bordoskiego. Oczywiscie
jest to moje zdanie i nie kazdy musi si¢ z tym zgadzac.

Faktem jest, ze dobre wina bordoskie sa drogie,
bardzo drogie i horrendalnie drogie. Bez watpienia
zdecydowana wigkszo$¢ to wina pospolite, do bieza-
cej konsumpcji, zwazywszy, ze w regionie produkuje
si¢ ponad 900 milionéw butelek wina! Wigkszo$¢ z
nas opinie o nich opiera najczesciej wlasnie na tych
pospolitych, dostepnych w sieciach handlowych. Mo-
zemy tylko zalowaé, ze ceny dobrych win bordoskich
sa zbyt wysokie.
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