SEOWNIK
NA KONCU JEZYKA

miekkie, miekkosé

wino o jedwabistej, aksamitnej teksturze, okragte na podniebieniu, pozbawione agre-
sywnych, twardych tanin (czerwone), w ktérym cukier i alkohol dominuja nad
taninami i kwasowo$cig; wino, ktérego smakowanie nie jest wstrzasem dla pod-
niebienia: jest przyjazne w ustach, atrakcyjne, smaczne, stosunkowo lekkie, bardziej
stodkie niz éciagajace (czerwone), na ogét najlepsze za mtodu; moze to byé rezultatem
krétkiego cuvaison (fermentacji); najblizsze okresleniu ,,gtadkie” oraz ,gietkie”;

pierwotnie wyrazenie to stuzyto do opisania tagodnego, mato asertywnego wina, po-
zbawionego twardo$ci; obecnie najczesciej okreéla sie tak wina o lekko stodkiej domi-
nancie, o fagodnych taninach, nieco niskiej, umiarkowanej kwasowosci, mite na pod-
niebieniu; przyjemne i tfatwe w piciu, zrozumiate, instynktownie odezuwane jako wino
dobrej jako$ci, o drobnoziarnistej, miekkiej teksturze, sprawiajace wrazenie delikatno-
$ci, bez ostro$ci i szorstkoéci, zréwnowazone, soczyste (owocowe), tagodne;

na ogdél m. wina jest rezultatem okreslonej jego struktury - czyli nizszego steze-
nia kwaséw lub tanin, czasem alkoholu; przeciwiefistwo wina zdecydowanego, ostre-
go, Zywego, szczypiagcego, z nerwem, twardego, agresywnego, szorstkiego (chociaz
to ostatnie okreélenie odnosi sie bardziej do wina o ostrych taninach); cecha poza-
dana, pod warunkiem, ze niezbyt wyrazna, bowiem wskazuje wéwczas na brak ciata
i kwasowosci, wiotko$é, stabo$é wina;

ta mita dla podniebienia cecha éwiadomie tworzona jest w winach masowych, mar-
ketowych, okreglenie uzyte na kontretykiecie czesto wskazuje na matg zawartos$é alko-
holu; wino z wiekiem staje sie bardziej miekkie, jesli jest juz takie za mtodu, nie nadaje
sie do dtuzszego przechowywania, nie ma potencjatu starzenia; czerwone wino w trak-
cie starzenia tagodnieje, traci wigor, staje sie bardziej miekkie z powodu utleniania
i polimeryzacji tanin.

aromaty kwiatowe

niezwykle szeroka rodzina aromatéw przypominajgcych rézne kwiaty, takie jak np.
réza, akacja, piwonia, fiotki, ja§min, bez, czarny bez, hiacynt, lipa, janowiec, irys, kon-
walia, lewkonia, narcyz, wrzos, gtég, lawenda, wiciokrzew, pelargonia, piwonia, ma-
gnolia, kwiat pomaraficzy, brzoskwinia, liguster, werbena, migdatowiec;
cechuja gtéwnie mtode, biate wina, sa kruche i niekiedy ulotne, nietrwate; podczas
swojej ewolucji wino przechodzi okres kwiatowy, kwiatowo-owocowy, by w koricu
osiggnaé aromaty trzeciorzedne;
bukiet a.k. maja np. wina muszkat, viognier, riesling; rzadziej akcenty kwiatowe
majg wina czerwone, szczegélnie wina wielkie, chociaz zapach rézy wystepuje w wi-
nach z nebbiolo (barolo, barbaresco); kwiaty zétte i zielone bedace w sgsiednim reje-
strze kwiatéw bialych wyznaczaja game aromatyczna win biatych we wezesnej mtodo-
$ci i czerwonych u kresu ich zycia, w ich apogeum (przede wszystkim lipa, janowiec,
miododajny, aromatyczny nostrzyk zétty); wielkie wina likierowe cechuja wtadnie te
niuanse zapachowe zintegrowane z bukietem miodowym (aromaty spozywcze); nuta
lipowa kojarzona jest zawsze z odmianowym aromatem pierwotnym, w odréznieniu
od aromatu janowca pojawiajacego sie dopiero po pewnym czasie starzenia w butelce;
liguster, rezeda, kapryfolium, akacja i kwiaty polne sg aromatami pospolitymi i licznie
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wystepuja w winach biatych, pozostajg §wieze, nie ulegajg oksydacji; zapach réz i kwia- R T
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cza sie miéd z uwagi na jego pochodzenie (przewaznie) z kwiatowego nektaru. Towarzystwo Winiarskie.
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WINE & SPIRITS

potoczne okreélenie roku, w ktérym produkuje sie wiele stabych win, co jest efektem
niekorzystnych warunkéw klimatycznych: moze to byé mata liczba dni stonecznych
w lecie, co powoduje brak dojrzatosci winogron, lub deszcze i mgty podczas zbioréw
mogace powodowadé pleén; winiarze unikajg tego okreglenia, poniewaz s.r. nie wyklu-
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cza tworzenia w takich latach nawet wielkich win.
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