SEOWNIK

NA KONCU JEZYKA

delikatne

delicate, fine, tender, delicat, tender, fin, tenue, velouté, gentil,

okreslenie implikuje wino tagodne, stonowane, o atrakeyjnej, wyciszonej charakterystyce; moz-
na mu przypisaé wiele pozytywnych okreslen, takich jak: lekkie, przyjemne, jedwabiste, niena-
rzucajace sie, zréwnowazone, subtelne, eleganckie, harmonijne, o miekkiej, aksamitnej struktu-
rze i lekkich, przyjemnych aromatach — w odréznieniu od win z wigorem; wino raczej nie$miate,
z pewnoscia nienalezace do ekstrawertycznych, zwykle o mniejszej zawartosci alkoholu; do takich
win mozna zaliczyé dobre pinot noir czy rieslinga; niestety, by cieszyé sie delikatnoscig, subtel-
noécia i finezja pieknego wina, potrzeba pewnego doéwiadczenia i wiedzy; pojecie to w zadnym
razie nie oznacza wina wodnistego i stabego; wina biate sa zwykle bardziej delikatne niz czerwo-
ne; potocznie w. d. oznacza wino dobre, lekkie, tatwe w piciu i mato wytrawne; okreélenie, jako
niejednoznaczne wymaga doprecyzowania czy wino jest przyjemnie delikatne, czy zbyt delikat-
ne; przeciwienstwo wina mocnego, ciezkiego (potoczyste, finezyjne; kruche; aksamitne; mite;
wyrafinowane)

téte de cuvée

head blend, top quality wine, top growth, cuvée de téte, prestige cuvée

(fr.) lub cuvée de téte; oznaczenie najlepszego wina pochodzacego od danego producenta,
szczegdlnie w przypadku sauternes, gdzie oznacza wino powstate z pierwszego trie [patrz po-
nizej - red.]; w wyjatkowych latach producenci najlepszych sauternes osobno butelkuja t.d.c.
i umieszczaja to okresélenie na etykiecie wina; zwykle sa to wina niezwykle kosztowne. Takze
okreslenie najwyzszej jakosci moszezu z pierwszego ttoczenia winogron, o najlepszej réwno-
wadze kwaséw, cukréw i mineratéw.

[termin stosowany czesto (zwlaszcza w formie prestige cuvée) dla najlepszych szampandéw
danego producenta; pierwszym winem tego typu w Szampanii byt Dom Pérignon 1921 wy-
puszczony przez dom Moét & Chandon w 1928 r. - red.]

tri, trie(s)
selection of bunches, selective picking of botrytised grapes, vendanges
par tries

(fr.) reczny, selektywny zbiér wytacznie w petni dojrzatych owocéw z calych kisci; t3 metoda
dokonuje sie zbioréw w winnicach wytwarzajacych przede wszystkim wina stodkie, ale tez wy-
trawne, np. Trie Spéciale Savenniéres z Domaine Baumard nad Loarg; liczba t. (pojedynczych
przejéé przez winnice w celu zebrania tylko zbotrytyzowanych lub dojrzatych owocéw) zalezy
od jakos$ci produkowanego wina, zdarza sie, ze moze ich byé nawet 5-7; jest to jeden z powo-
déw wysokich cen najlepszych win stodkich (np. sauternes)
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